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AM ANFANG EINER
WUNDERVOLLEN
GESGHICHTE STERT

FIN GESPRAC

Seien wir ehrlich... Ein gutes Catering
ist Geschmackssache.

Mal soll es ein zUnftiger Abend, mal
ein ambitioniertes Galadinner sein.
Wenden Sie sich mit Ihren Winschen
an uns und wir machen ihr Fest zu
einer unvergesslichen Geschichte,
egal ob fur zwei Connaisseure oder

for 2000 Partygdste.

Mit viel Herz, Charme und
Begeisterung setzen wir lhre Trdume
und Visionen gekonnt um, damit Sie
selbst Ihren Anlass entspannt

genieBen kénnen.

Wir wollen Sie bei der
Organisation Ihrer Veranstaltung
begleiten und ihr eine persdnliche
Note verleihen. Darum steht am
Anfang jeder Planung der
Austausch, um miteinander ein
einzigartiges und individuelles
Erlebnis zu schaffen. So kénnen
Sie mit lhren Gasten die
wunderbare Atmosphdare, mit
einem zuvorkommenden Service,
in einem stimmungsvollen

Ambiente genieBen.

Ihr Achtender Catering Team
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Traut euch und macht den Hochzeitsmoment
zu einer der besten Zeiten im Leben.

Am Anfang einer jeden Hochzeitsplanung
steht man vor einem Berg von Fragen:
Welche Location? Buffet oder Menu?

Die Dekoration? Band oder DJ?

Dies sind nur einige von vielen Fragen, die Sie fur sich klaren sollten.
Hierbei unterstiUtzen wir Sie gerne mit Rat und Tat.

Wir besitzen ein gutes Netzwerk an Dienstleistern, an welche wir

Sie mit einem guten Gewissen weiterleiten kédnnen und durch

eine jahrelange Zusammenarbeit einen reibungslosen Ablauf

der Organisation und des Hochzeitstages garantieren.

Im und mit dem Achtender soll Ihre Hochzeit zu einer unvergesslichen

Geschichte werden.
FOr uns steht der Moment und die Einzigartigkeit Ihres groBen Tages
im Fokus. Kulinarische Mdarchen und legenddre Ereignisse treffen

aufeinander und wir erhalten die Ehre, ein Teil lhrer Geschichte zu sein.

Im Achtender gilt der Moment als beste Zeit fur wahren Genuss.
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FESTEN UND FEIERN

Egal ob Geburtstag, Taufe, Konfirmation,
Firmung oder eine Abschlussfeier.
Jedes Ereignis wird bei uns einzigartig

auf Ilhre Winsche angepasst.

Locker, edel, rustikal — wir passen uns an lhre Vorstellungen
an. Unser individuell abgestimmter Service macht jedes Fest

zu einem auBergewdhnlichen Event.

Wir achten bei unseren Speisen auf Nachhaltigkeit. Regional
und saisonal. AuBerdem durfen Sie uns gerne auf Vorlieben
ansprechen: Vegetarisch oder Vegan?

Auch das kriegen wir im Achtender gekocht,

gebraten und gebacken.
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FHRMENEVENTS

Ein Firmenevent steht an - Jubilaum,
Weihnachtsfeier oder Sommerfest.

Die Planung ist fur das organisierende Team
immer etwas stressig und nervenaufreibend.
Die unterschiedlichen Geschmacker aller
Mitarbeiter, Kunden oder Partner unter einen

Hut zu bringen, ist eine grofie Verantwortung.

Hierbei sollte man nicht aufler Acht lassen, was passt zum
Bild der Firma? Buffet oder Meni? Schnitzel? Sushi?

Gutblrgerlich oder exotisch? Oder ein Mix?

Wir besprechen uns gerne mit lhnen und unser vielfaltiges
Achtender-Team findet das richtige Aroma fur Ihre Firma

und das Event.

Eine perfekte Planung und Abstimmung mit lhrem Zeitplan
hat hochste Prioritat und ist selbstverstandlich fur uns.
Denn mit einem geflllten Magen und in schonem Ambiente

lasst es sich auch leichter Arbeitsgeschichte schreiben.
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VEGETARISCH

Caprese-Spiefie oder auf Baustte

Kéise mit Traube

Camembert mit Feigensenf

Taboulehsalat (Couscous mit Petersilie und Tomate)
Gegrilltes Gemiise mit Parmesan und Balsamico
Fetakéise im Zucchinimatel

Obazda mit roter Zwigbel und Essig-Gelee
Ratatouille mit gebackenen Feta

Gemiise-Sushi mit eingelegten Ingwer

LAND UND MEER

Spargelsalat mit Flusskrebsen (saisonal)
Réucherlachs mit Sahnemeerrettich auf Bagustte
Wrap vom Réucherlachs mit Frischkiise

Tatar vom Réucherlachs ..Tokyo Style™ mit

Sushi Reis und Wasabiaioli

Meeresfriichtesalat mit frischem Basilikum-
Litronenvinaigrette

Shrimpscocktail mit Kopfsalat-Chiffonade

Garnele im Knuspermantel mit Mangochutney
Thunfiseh gerduchert mit Limettenaioli auf Baguette
Garnelentoast , Thai Style™ mit Sweet-Chilli dip
Mini-Schnitzel am SpieR mit Kartoffelsalat

(vom Huhn oder Schwein)

Mini Frikadelle am Spie mit Kartoffelsalat (vom Rind)

Bléitterteig-Happchen mit Ricotta-Spinat,
Tomate-Ktise

Pumpernickel mit Kréuterfrischkiise und
oetrockneter Tomate

Mini Siippchen nach Saison

Bruschetta mit Olivencreme/Artischoke/Tomate

Rote Beete mit Ziegenkdse-Crumble und Sherryessig
Gebratene Austernpilze mit Parmesan und Balsamico
Asiatischer Glasnudelsalat mit feinem Gemilse

Schinken mit mini Mais auf Baguette
Glasnudelsalat mit Hahnchen/Rinderfilet/Garnelen
Prime Beef Tatar mit Wachtelei

Mini Burger

Bléitterteightippchen mit Schinken/Lachs

Vitello Tonnato auf Baguette mit Kaperapfel
Rosa gebratenes Roastheef vom Angusrind mit
Remoulade auf Baguette

Friihlingsrolle mit Hehnehen und Sweet-Chill Dip
Nudelsticks asiatisch

Satee SpieR mit Hahnchen

Dim Sum mit Sojadip (Chinesische Ravioli)
Knuspergarnele mit Sesamdip

Mini Burger mit Pullen Chicken
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FLYING BUFFET

IM GLASCHEN SERVIERT

Mini-Schnitzel am Spie mit Kartoffelsalat
Asiatischer Glasnudelsalat mit Garnele
Linsen , schwbische Art” mit Saitenwilrstle
Currywurst in fruchtio-pikanter Spezialsauce
Mediterraner Couscous-Salat mit Fetakise
Mini-Frikadellen vom Rind mit Kartoffel-Gurkensalat
Brotsalat ,toskanische Art”
mit Gurken, Tomaten und Ofiven
Balsamico-Pilze mit Rucola und Parmesan
Stirimpcocktail auf knackigem Romanasalat
Asiatischer Glasnudelsalat mit Roastheefstreifen

AUF EINER SCHEIBE BAGUETTE MIT SALAT GARNIERT

Réucherlachs mit Sahnemeerrettich
Tomaten-Mozzarella mit Basilikum
Roastheef mit Remoulade und Girkchen
Prosciutto Cotto mit getrockneter Tomate
Tomaten Bruschetta
Oliven Bruschetta
Artischocken Bruschetta
Liegenkéise mit Zucchini-Mantel
Gegrilltes Gemiise mit altem Balsamico
Emmentaler mit Trauben
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Meniv

MENU 1

Kleiner bunter Salat mit marinierter Rohkost und Hausdressing
Karotten-Ingwer-Suppe mit Thymiancroutons und Kriuterdl
Rinderschmorbraten vom heimischen Rind mit Spétzle und saisonalem Gemilse
Creme Brulee mit hausgemachtem Sorbet

MENU 2

Tatar vom Réiucherlachs mit Gurken-Carpaccio, Avocadomousse und Salatbouguet
Tomatencremesuppe mit Basilikuml
Kalbsriicken am Stiick gebraten mit Steinpilzrahmsauce, Kartoffelgratin und Brocoli
Dessertariation

MENU 3

Kleiner bunter Salat mit marinierter Rohkost und Hausdressing
Gratinierter Ziegenkdise auf Kopfsalat mit Wiesenkréiuterpesto
Brust gegrillt vom Freilandhiihnehen mit Rahmsauce
Dessertvariation

CONFISERIE

Unsere hauseigene Konditorin lsst keine Wiinsche offen: In liebevoller Handarbeit werden
sowohl Ihre Hochzeits- und Geburtstagstorte als auch Gebéckvariationen wie Cupcakes und
Cakepops, fiir Ihre besondere Candy-Station, gefertit.
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BUFFET

VORSPEISEN

Rohkostsalate
Blattsalate
Tomaten-Mozzarella
gegrilltes Gemiise

HAUPTGANGE

Rinderschmorbraten
Spiitzle

DESSERT

Panna Cotta mit Fruchtsauce

VORSPEISEN

Tomaten-Mozzarella mit Basilikum

Vitello Tonnato

Gegrilltes Gemiise

Rohkostsalate

Gratinierter Ziegenkiise mit Ruc. und Kirscht.
Champignons in Balsamicosauce mit Parmes.

VORSPEISEN

Blattsalate mit Hausdressing
Gurkensalat
Brotkorb mit versch. Sorten

HAUPTGANGE

Kalbsrahmbraten Krautsalat Kroketten
\egatarische Lasagne  Kartoffelsalat  Gemiisg

Spitzle Karottensalat

Dessertbuffet im Glsschen serviert:
Mousse au Chocolat, Panna Cotta, Obstsalat

HAUPTGANGE

Hihnchenbrust gegrilt  Kréuterkartoffeln
Duftrei Lasagne

DESSERT

Dessertvariation im Gléischen serviert:
Mousse au Chocolat, Panna Cotta, Obstsalat

13



il

MENU & BUFFET

VORSPEISEN SUPPENKUCHE

Champignons in Balsamico mit Rucola und Parmesan

Gratinierter Ziegenkése mit Salatbukett und Friichtechutney

Caprese mit Basilikumpesto - Burrat mit Triiffeld
Gebackener Blumenkohl mit Joghurt-Gurkendip
Gebratener griiner Spargel it Pecorino und Balsamico
(saisonal)

Snargelsalat mit Gartenkrdutern und Tomate (Saisonal)

Rote Beete Carpaccio mit Apfel-Nussvinaigrettte, Babysalate

und Fetacrumble

Spinat-Berokéise Tartelett mit Salat und Himbeerdressing
Salami und Schinkenspezialitéten mit Melone

Vitello Tonnato

Carpaccio vom australischen Prime Begf mit Pinienkerne
und Parmesan

Meeresfriichtesalat mit Zitronen-Basilikumvinaigrette
Réiucherlachs im Kartoffelcrepe mit Sahnemegrrettich
Strimpscocktail mit Kopfsalat und Zitronenecke
Tafelspitzsiilze mit Gemiisevinaigrette und Meerrettichdip
Avocadocreme mit gebratener Riesengarele mit Taco
Marinierte Sardellenfilets mit gegrillter Paprika
Feldsalat mit WalnuB-Himbeerdressing, Croutons und
Speckehip (saisonal)

Tatar vom Réiucherlachs mit Sushireis, Wasabiaioli und
Sesameracker

Kleiner gemischter Salat mit marinierter Rohkost

Tiirkische Linsensuppe mit frischer Zitrone
Indische Linsensuppe mit Curryl
Tomatencremesuppe mit Basilikum
Karotten-Ingwersuppe mit Kokosschaum
Kartoffel-Lauchsuppe mit Réucherlachs
Spargelcremesuppe (Saisonal)

Mediterrane Gemiisecremesuppe
Thai-Kokossuppe mit Riesengamele
Kiirbis-Ingwersuppe mit Pastrami
Kréiutercremesuppe mit Tomatenwiirfel
Rinderkraftbriihe mit Maultasche,

Flédle oder GrieBnocken

Getriiffelte Selleriecremesuppe

Erbsen-Minz Suppe

Paprikacremesuppe mit Flusskrebsen
Broccolicremesuppe mit gerdsteten Mandeln
Hummercremesuppe mit Cognac verfeinert
Klare Norddeutsche Fischsuppe mit

feiner Einlage

Klarg Gemiisebriihe mit feinen Gemiisestreifen

Mit bis zu vier Komponenten
kénnen Sie sich gerne lhre
eigene Vorspeisenvariation
zusammen stellen oder unsere
mediterrane Komposition mit
saisonalen Produkten fur 3-4
Personen geniefBlen.



HAUPTGANGE FLEISCH

Schwibischer Zwigbelrostbraten mit knusprigen Zwigbeln

Rinderschmorbraten im kréftiger Rotweinsauce
Tafelspitz mit Meerrettichsauce

Geschimortes Biickchen vom Rind in Merlotsauce
Roastheef am Stiick gebraten

Filetsteak

Rib Eye Steak

Roasthesf (Rumpsteak)

Hilftsteak

Rinderfiletwiirfel mit Pilzen und Cognac-Rahmsauce
Gulasch ungarische Art”

Rinderroulade herzhaft oefiilt

Rinderfilet am Stiick gebraten

Kalbsfiletsteak

Kalbsriickensteak

Kalbsriicken am Stiick gebraten

Scaloppine all Limone / Kalbsschnitzel natur™ mit
[itronensauce

Medaillons vom Kalb in Marsalasofie
Kalbsgeschnetzeltes in Steinpilzrafimsofie
Kalbskotelette vom Gl

Wiener Sehnitzel

Kalbsleber mit Balsamicosauce oder

auch Venezianischer Artin Weiwein
Kalbsrahmbraten

Schweingfilet am Stiick gebraten
Schweingfiletmedaillons im Speckmantel
Schnitzel  Wiener Art” vom Schwein
Krustenbraten

Schiweingbraten in Biersauce
Spanferkelbraten gerollt
Schiweineriickensteak
Sciiweingkotelette

Hirschriicken

Hirschragout

Schinitzel vom Hirsch  natur”
Hirschbraten

Refriicken

Rehragout

Schinitzel vom Reh natur”
Rehbraten

Maishiihnchen . supreme” gegrillt
Hiihnchenbrust gegrillt
Geschintzeltes vom Hiihnchen

Pollo Fino (Oberkeule ohne Knochen) gegrill
Entenbrust gebraten

Entenkeule geschmort

halbe Ente

Gans (saisonal Regional)
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Meniv & Buffel

HAUPTGANGE (VEGETARISCH/VEGAN) SAUCEN

Ratatouile Gemiise mit gebackenem Feta und Pestosauce  Bratensauce Steinpilzrahmsatce
Gemiiserisotto mit Rucola und Parmesan Rahmsauce Weiweinsauce

Lasagne mit gebratenem Gemiise Piefferrahmsauce  Tomatensauce
Geschmorte Aubergine mit Kréuterreis oefillt und Sauce Hollandaise  Gefliipelsauce
Joghurt-Minusauce Dijon-Senfsauce  Kréuterrahmsauce
Ravioli mit Ricotta gefiillt in Tomaten-Basilikumsauce Biersofe Balsamico-Schalottensauce
Kartoffel-Gemiiseauflauf mit wiirzigem Bergkéise Weifle Triiffelsauce  Paprikasauce
Gemiisecurry mit Kichererbsen und Basmatireis Dunkle Triiffelsauce  Vier Kiise Sauce

Perlgraupenrisotto mit Waldpilzen, Rucola und Parmesan  Preiselbeersauce  Rotwein-Kirschsauce

Gerne beraten wir Sie hinichtlich vegetarischer und BEILAGEN [SASONAL ABHANGIE)

veganer Gerichte perstinlich und stimmen uns

it Iren nach ren Vorliehen ab. Salzkartaffeln Baouillon-Kartoffeln
Kartoffelgratin Ristitaler
HAUPTGANGE [FISH) Kréuterkartoffeln Spiitzle
, Kartofelpiiree Kisespatzle
Landere Seeoufl Dling Katoffoln mit el Heseinussspdtle
Lachslt Thunfisch Kroketten Basmatires
butemlele e Snapper Pommes Fries Feing Nudel
Dorace Scnwertisch Batrifelte Parmesan Pommes  Polentaschnitt
Wolfsharsch Lackenbarsch Bratkartoffel enocli
Rosmarinkartoffeln Diverse Risottos

Bei der Art der Zubereitung richten wir uns ganz nach

thren Wiinschen. Getriiffeltes Kartoffelpiireg in ~ Kartoffelkniidel

halber Kartoffel Semmelknddel



GEMUSE (SAISONAL ABHANGIG) DESSERTSS (SASONAL ABHANGIG)

Buntes Gemiise mit leichtem Olivend
Gebratenes Gemiise

Ratatouille

Griine Bohnen mit Tomaten geschmort
Luckerschoten-Karottengemiise
Spargel griin/weib

Rahmkraut

RieBling-Sauerkraut

Artischocken mit Bohnen und Tomaten
Wurzelgemiise

Rotkraut

Rahmwirsing

Kiirbisragout

SiiBkartoffelpiireg

Erbsenpiree

Karotten-ingwerpiiree

Weifles Bofnenpiires

Getriiffeltes Sellerigpiiree

Gebratene Pilze

Asiatisches Teriyaki Gemilse

Griine Bohnen mit Speck

Tiramisu - saisonal auch mit Begren

Mousse au Chocolat

Panna Cotta mit Fruchtsauce

Creme Brullee

Lauwarmes Schoko-Kiichlgin mit fliBigem Kern
Himbeergriitze mit halbfester Sahne
Melonen-Schmandmousse

Kokos-Mangomousse

Lebkuchenparfait mit heifien Kirschen
Apfel-Zimtmousse mit Pflaumenkompott

Frische Erdbeeren mit Mascarpone-Limettencreme
Obstsalat mit Vanillesauce

Weifles Schokoladen-Sehmandmousse mit Johannisbeeren
Kéisevariation mit Trauben, Crackern und Feigensenf

Mini Burger Kéise und Wurstplatte

Pulled Chicken Burger Kartoffel-Lauchsuppe mit

Currywrst Wienerle

Chilli con came Flautas mit Hahnchen und

Spaghetti Parmesan Bohnen gefiilt

Gulaschsuppe vom Weiderind Chicken Wings mit
verschiedenen Dips
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BBQ

SALATE / VORSPEISEN

Rohkostsalate  Gurke, Karotte, Kartoffel)
Blattsalate mit Hausdressing

Caprese mit frischem Basilikum

Gegrilltes Gemiise
Rucolasalat mit Kirsehtomaten und Parmesan
Fingeleqte Antipasti (Oliven, getr. Tomaten, Artischocken)

Champignons in Balsamicosace

Verschiedene Brote

VOM GRILL

Maiskolben
Ofenkartoffeln mit Kréduterschmand
Hiihnchenkeule ohne Knochen
Bratwiirste
Steaks vom Angusrind
Garnelenspieh
Diverse Grillsaucen

DESSERT

Panna Cotta mit Fruchtsauce
Obstsalat
Schokomousse mit Begren

b
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AGHTENDER

Achtender Restaurant
Stuttgarter StraBe 34 .72555 Metzingen
Telefon 07123 | 9570086 . E-Mail post@achtender.net

BIS 110 PERSONEN



KITZ-

Kitz Boutique Hotel
Pfleghofstrasse 30 . 72555 Metzingen
Telefon 07123 304 89-0 . E-Mail info@hotelkitz.de

Bl 60 PERSONEN

dl



chalm Hof

5 e e £t
Die newe Eventioeation im Gebiet Neckar-Zi

Achalm-Lamm
Stettert 6 . 72766 Reutlingen
Telefon 07123 | 9570086 . E-Mail post@achtender.net

BlS 300 PERSONEN
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Alte Weberei Mittelstadt
Neckartenzlinger Str. 110 . 72766 Reutlingen
Telefon 07123 | 9570086 . E-Mail post@achtender.net

BlS 200 PERSONEN
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GLASHAUS

EVENTS

GLASHAUS EVENTS
Ferdinand-Lassalle-StraBe 44 . 72770 Reutlingen
Telefon 07123 | 9570086 . E-Mail post@achtender.net

BIS 10 PERSONEN
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METZINGEN

W
5 OLORWORLD

Motorworld Metzingen
AuchtertstraBe 15 . 72555 Metzingen
Telefon 07123 | 9570086 . E-Mail post@achtender.net

BlS 250 PERSONEN
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HAND IN HAND

Als Full Service-Caterer Ubernehmen wir gerne das Gesamtarrangement
lhrer Veranstaltung. Wir kbUmmern uns um jedes Detail, damit Ihr Event ein
voller Erfolg wird. Sie liefern den Anlass, wir schaffen die Atmosphdare,
beispielsweise mit origineller Tischdekoration, stimmungsvollen
Lichtkonzepten oder der passenden musikalischen Begleitung. Gerne finden
wir mit lhnen die passende Location und einen schénen Rahmen um

unvergessliche Momente zu schaffen.

tUIPMENT & DEKQ

Sie benoétigen zur DurchfUhrung lhrer Veranstaltung Equipment wie Geschirr,
Besteck, Glaser, Tischwdsche sowie weiteres Kleinequipment und
Dekorationen. Diese Punkte berucksichtigen wir bereits in unserem
schriftlichen Angebot. Beachten Sie, dass |hre Eventlocation eventuell keine
Tische und StUhle zur Verfugung stellen kann. Sprechen Sie uns an, gern

unterbreiten wir lhnen ein Angebot for Mobiliar wie:

e Tische, Stehtische und StUhle

Pagodenzelt, Pavillon

e Geschirr, Besteck, Glaser e MenUkarten

e Tischwdsche, Servietten, Hussen e Buffetbeschilderung
e Profikaffeemaschine e Blumen

e KUhlwagen e Kerzenleuchter

e Mobiliar: Stehtische, Stuhle, Theken etc. e Windlichter



SW

Gute Gastgeber benétigen Herz und Verstand sowie eine flexible Denk- und
Handlungsweise. Dazu gehért das Verstandnis dafir, dass jeder Gast, jede
Kultur und jeder Moment einzigartig ist. Wir setzen héchste MaBstabe an
unser Personal, denn Fachkompetenz und Freundlichkeit der Mitarbeiter
sind die Manifeste der Gastlichkeit und somit eine der wichtigsten
Voraussetzungen fur den Erfolg lhrer Veranstaltung. Unser erstklassiges
Servicepersonal garantiert lhnen eine, auf Sie zugeschnittene und

stressfreie Atmosphdre. Sie genieBBen lhr Event, alles andere machen wir.

Mit unserem schriftlichen Angebot an Sie kalkulieren wir bereits die Anzahl
des bendtigten Personals sowie den voraussichtlichen Einsatz. Beachten
Sie, dass die Mindesteinsatzdauer unserer Mitarbeiter 3 Stunden betragt.

Daruber hinaus berechnen wir unser Personal gemaB der aktuellen Preisliste.

e Serviceleiter
e Servicemitarbeiter
e Kichenleitung

e Koch

it
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PERSINLICHE
CHECKLISTE

Eine Veranstaltung zu planen und zu
organisieren, kann schnell zu einer groBen
Herausforderung werden. Welche Fragen
sollte man sich stellen, bevor man sich auf
die Suche nach einer Location und dem
passenden Caterer macht? Welche
Uberlegungen missen angestellt werde? Oft
betreten unsere Gdaste bei dieser Planung
absolutes Neuland. Wir unterstitzen Sie
gerne mit einer Checkliste, so dass sich lhre
Wunsche und Trdume stressfrei in die Tat

umsetzen lassen.




Rabumens & Anlass

Termin

Dauer der Veranstaltung
Budgetrahmen

Geschdatzte Gasteanzahl
DrauBen oder Drinnen? Gibt es
.Schlechtwetter-Alternativen”?

Restaurant oder Eventlocation?

Rahmenprogramm gewinscht?

Sie haben eine Location gefunden? Dann
schnell buchen, da schéne und beliebte
Locations meist fr0h ausgebucht sind.

SPEISEN & MENUFOLGE

@ Aperitif und Empfang mit oder ohne
@ Fingerfood

Buffet oder Men0

Anzahl der Gange?

Kinder - evtl. Kinderbetreuung

organisieren

Allergiker und Vegetarier beachten
Mitternachtssnack

(je nach Dauer der Veranstaltung)

GETRANKEANGEBOT

Getranke fur Empfang
Weinbegleitung
Cocktails

Digestiv

Kaffeespezialitaten

Spirituosen nach dem Essen oder
wdhrend der Feier

PLANUNG DES
RAHMENPROGRAMMES

@® Dy

@® Live-Band

o Unterhaltungskinstler

o Walking Acts wie Zauberer an den Tischen

@® rotograf

Gerne unterstUtzen wir Sie bei der Auswahl des
passenden Rahmenprogramms und stehen
Ihnen mit Empfehlungen zur Seite.

Sensliges

Tischplan

Tischkartchen
Buffetbeschilderung / MenUkarten
Tischdekoration

Spezielle Anfahrtsbedingungen zur Location

Wird Mobiliar und Equipment benoétigt?
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Achtender Restaurant
Stuttgarter StrafB3e 34
72555 Metzingen

Telefon 07123/ 9570086
Telefax 07123/ 9561899

post@achtender.net
www.achtender.net



